para los peques

Crujientes nuggets de pollo o pescado

Acompaifado de papas a la francesa

Fusilli pomodoro o al Burro.
Pasta corta en salsa de tomate o
Al burro.

dulce

POSTRES

Panna Cotta con Salsa Maracuya
Brownie con Helado de Macadamia
Flan de coco Al Mar

Fresas con crema

190

180

170
190
190
180

un oasis de la baja

y del mar,

a nuestra cocina.



entradas

Balazo de Ostiones 60g
El quita crudas... 90

Empanaditas de Camaron 110g

, . 170
Rellenas de camaron a la mexicana

acompanadas con cremoso de guacamole.
Aros de Calamar 120g

Mix de calamar, cebolla y chile
rebozados acompafiados con tzatziki.

Caldo de Camaron 200ml

El que conoces, pero mejor... Con albondigas
de camaron.

220

220

Camarones para botanear260g

Al Coco o Empanizados 280
Con salsa pifia-guajillo.
Torre Al Mar 210g 390

Camardn, pulpo y pescado con guacamole
de la casa y topping de calamares rebozados.

Tiradito de Atun y Robalo160g
o de Salmon 280

Con Ponzu especial.

ligeros

ENSALADAS

Ensalada Caesar

Como la de Tijuana, jpero mejor!
Con camarones

Ensalada Terry

210
290

190

Julianas de zanahoria, chayote y manzana.
con vinagreta de perejil.

Carpaccio de Betabel 190
Con aderezo de jocoque y pistache

tacos y tostadas

barra cruda

OSTIONES
6pz/12pzs A2 1pz/ 6pz/12pzs
Ostiones Naturales. Almeja Chocolata 95/570/1,140
Con salsa rasurada y coctelera. Naturales, rasurados o cocteleros.
Chingon 51071020 Ajeja Temporada 135/810/1,620
Laguna Madre 1207840 Naturales, rasurados o cocteleros.
Bahia Falsa 360/720 ’ ’
Ostiones Rockefeller 6pzs / 12pzs 480/960 CANGREJO
Tenazas Cangrejo 400g 550
El Paraiso Costero acompaniadas
de salsita limon-habanero
y mantequilla china.
del mar
AGUACHILES
.Pidelos en Salsa Verde,Roja o Negra )
MAS FRESCO
Aguachile Callejero de Camaron100g 250 Coctel Camarén o Mixto 120g 250
Con'nuestro aguachile de la casa. El clasico de carreta.
Aguachile de pescado 120g 280 Ceviche Al Mar 120g 350
Con nuestro aguachile de la casa. iNuestro platillo estrella! De pescado
en leche de tigre roja de pimientos rojos
Aguachile Verde de Callo de Hacha 120g acompariado de chips de camote y pldtano.
390

Con nuestro aguachile de la casa.

Tostada Baja 90g 250 Taco Estilo Baja 100g 170/190
El oasis del desierto... de camaron con (de camaron o pescado)
nuestro pico de gallo verde y gazpacho. Rebozado con el toque de la casa.
Tostada Camaron Buchén 140gr 290 con pico de gallo yerde, costra de queso,
Si . . en tortilla de harina
iempre se puede mas! Camaron
en aguachile, en ceviche y roca. Taco Al Mar 100g 170/190
. 190 (de camaron o pescado)
Tostada Jaiba 50
ostaca Jaiba o8 . Pescado a la talla, con pico de gallo con
Sobre cremoso de aguacate y mayo-wasabi. ., .
Jjicama, cremoso de aguacate y pinia a la
Tostada de Atlin 60g 170 parrilla, en tortilla de maiz.
Con supremas de r'lara'nja, aguacate Taco de Pulpo al pastor 90gr 210
y reduccion soya-jengibre. R -
A la parrilla, con salsa pastor, pina, y
guacamole, sobre una tortilla morada.
/
al carbon
SELECTOS Langosta al Josper 600g / 800g 1,900
Con Ensalada Caesar y papas a la francesa.
Langosta Puerto Nuevo 600g / 800g 1,900
iLa joya de la baja! Servida con frijolitos, arroz rojo, tortillas
de harina y mantequilla para chopear.
Seabass a la Talla (a elegir) entre 800g 0 1.2Kg 1,120/1600
Para compartir.
2 guarniciones a elegir.
Camarones Zarandeados 250gr 450
Acompanados de arroz con platanos fritos y verduras al grill.
Camarones al Ajillo 500gr.
. . .. 550
Al carbon, en nuestra salsa especial al ajillo
Con Arroz.
Pulpo Caramelizado 250gr 450
Con puré de papa y cebollitas caramelizadas.
Salmon o Robalo al Josper 200g 450/480
Con Ensalada Terry y puré de papa.
Rib Eye “Angus” al Josper 300g 720
Servido con papas a la francesa, puré de ajo rostizado y verduras al grill.
Orzo Marinero 170g 370
Pasta corta, con camaron y calamar
En salsa pomodoro cremosa y crujiente parmesano.
GUARNICIONES Puré de papa 100 Arroz con platanos fritos 90
Papas camote 110 Guacamole Al Mar 90
Papas a la francesa 95 Verduras al Josper 130




